O Venu

Antipasti

BURRATA AFFUMICATA CON CAPONATA
16€

Smoked burrata with caponata
(7a-5b)

CAVOLFIORI AL FORNO CON PARMIGIANO
15€

Baked cauliflowers with parmesan
(1a-7a)

GAMBERONI ALLA CATALANA
20€
Prawns Catalan style

(1a)

POLPETTE DONNA SOFIA
18€
Homemade meatballs in tomato sauce and
basil
(1a-3a-5a-7a-9a-12a)

Secondi

PESCE SPADA ALLA MEDITERRANEA
29€

Mediterranean style swordfish steak
(la-2a-9a-12a-14a)

COSCE DI POLLO DISOSSATE ALLA
CACCIATORA
28€
Boneless chicken legs cacciatora style

(12a)

Primi

RAVIOLI RICOTTA E LIMONE
26€
Homemade ravioli with ricotta and lemon
(la-3a-4a)

SPAGHETTI ALLA NERANO
24€
Spaghetti with provolone,zucchini and
parmesan

(1a-3a)

FUSILLONI ALLA PUTTANESCA
20€
Fusilloni with olives ,capers and cherry tomato
(1a-)

RIGATONI ALLA GRICIA
24€
Rigatoni with guanciale,pecorino and pepper
(1a-7a)

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO
26€
Homemade tagliatelle with beef ragu

(1a-)

Insalate e Contorni

INSALATA DI FINOCCHI ARANCE E OLIVE
12€
Fennel,orange and olive salad

PATATE AL FORNO AROMATIZZATE AL
ROSMARINO
73
Rosemary flavoured baked potatoes

PANE
4€
Bread
(1a)



